
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix Nets TTC, service compris 

Nos produits sont susceptibles de contenir des allergènes Majeurs (14), une liste est à votre disposition. Veuillez-nous la demander. 

*Viande Origine France / + Viande Origine UE 

 

(Entrée / plat / dessert)        39€ 

Menu valable le dimanche midi 

Entrées – 13€ 

Soupe de courge, 

Éclats de noisette et croûtons dorés 

Ou 

Tartelette sablée aux champignons, 

Écume de lard fumé 

Ou 

Salade Caesar, 

Blanc de volaille*, cœur de Romaine, copeaux de parmesan et croûtons dorés 

Plats – 25€ 

Faux-filet rôti façon roast-beef, 

Polenta moelleuse au Beaufort et oignons confits 

Ou 

Poisson selon arrivage, 

Écrasé de pommes de terre, crème d’ail, pousses d’épinard et vierge d’herbes 

Ou 

Tartare de Bœuf* Charolais à notre façon, 

Pommes de terre grenailles rôties et mesclun de salade 

Ou 

Option végétarienne 
(À l’inspiration du chef) 

Desserts – 10€ 

Éclair banane chocolat, 

Compotée de banane caramélisée, crème diplomate, tuile au grué et sauce chocolat 

Ou 

Soupe de fruits, 

Granola et sorbet 

Ou 

Cookie au chocolat noir, 

Chantilly et glace yaourt 


