MENV DE A SEMAINE

(Entrée [ plat [ dessert)
Wenu valable du wmardi an samedi uniguement le soir

Eutrées — 11€

Velouté « Vichyssols », créme légére a l'huile de truffe et crolitons dorés
ou
Chataignes en deux textures, créme de chévre frais, mache, Vinaigrette miel et tuile de
Pain
Plats - 20€

Poisson selon arrivage,
Déclinaison de carottes et créme persillée
Oou
Echine de cochon™® rétie aun beurre noisette, purée de pommes de terre, poélée de
champiguons et jus réduit
Oou
Option végétarienne
(A liuspiration du chef)

Dessert 10€

« Foutaiveblean », miel, noix de pécan et vamille

ou

Soupe de fruits, gravola et sorbet

22€

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Entrées

Crodue de Pierre, 1%€
Pain de campagne aux graives, jambon* truffé et
comté fruité

Salade Caesar, Entrée 15€
Blanc de volaille*, Coeur de romaine, Plat 2.3€
copeanx de parmesav, et croutons dorés

Tartelette sablée an parmesan, 14€

Crémenx d'artichaunt et roquette, topinambours rétis,
poire et Piment d'Espelette

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contevir des allergénes Wajeurs (14),
une liste est a votre disposition. Veuillez-vous la demander.

Toutes nos glaces et sorbets sont fournies par « Glace des Alpes »

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais fagon EDP 23£
Pomimes de terre grenailles réties et
Wesclun de salade

Vitello Townato 20£€
Rt de veau™ finement tranché, mayonnaise au thon, capres,
parmesan, roquette et pickles d'oignons rouges

@ratin du moment, 22£€
Ravioles du Dauphing, Creme de champignons, chévre grating et
persillade

Pavé de Truite « Maison Murgeat », 20¢
Cuit a lunilatérale, épinards frais en branche, sauce
grevobloise et jus de viande
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