MENV DE A SEMAINE

(Entrée | plat) on (plat [ dessert) 20€
(Entrée [ plat [ dessert) 23¢
Wenu valable du lundi au samedi uniduement an déjemmer
Entrées —11£€
Velouté de lewtilles corail anx épices douces, creme 1égere an curcuma et croittons dorés
Oou
Salade de pois chiches aunx herbes fraiches, sésame, coriandre et espuma an sésame noir
Plats - 20€

Poisson selon arrivage,
Piperade de poivrons, créme de mais, Vierge d'herbes et pickles d'oiguons ronges
Oon
Carré de cochon réti, carottes en deux cuissons, Jus aun wiel et romarin
ou
Option végétarienne
(A liuspiration du chef)

Dessert 10€

Poire pochée a la cardamone, déclinaison de chocolat et chantilly Tonka

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Ewtrées Les Plats

Crodue de Pierre, 16€ Tartare de Boeuf* Charolais facon EDP  22¢
Paiv de campagne aux graives, jambon* +ruffé et Pommes de terre grenailles réties et

comté fruité Mesclum de salade

Salade Caesar, Eutrée 15€ Vitello Towiato 20€
Blanc de volaille*, Ceeur de romaine, Plat 2.2& Rt de veau™ finement tranché, mayownaise aun Hhow, capres,

copeanx de parmesan, et croutons dorés parmesan, rodquette et pickles d'oignons rouges

Burrating, 15€ @ratin du momewt, 22€
Ravioles du Danphiné, créme d’ anbergine, tartare de tomates a

Carpaccio de tomates, pesto de basilic et purée d'olives
l'échalotes et Straciatella

noires
Pavé d'espadon réti aun Hhym 25¢€
Salade de haricots rouges, avocats, citron vert, creme de
mais et « salsa verde »

Prix Nets TTC, service compris Viande Origine France — + Viande Origine UE

Nos produits sont susceptibles de contenir des allergenes Wajenrs (14), Toutes vos glaces et sorbets sont fournies par « Glace des Alpes »

une liste est a votre disposition. Veuillez-vous la demander.



