
 

Salade « Caesar », 15€/23€ 
Blanc de volaille*, cœur de romaine, copeaux de parmesan et croûtons dorés 

Burratina, 13€ 

Carpaccio de tomates, pesto de basilic et purée d’olives noires 

Croque de Pierre, 18€ 

Pain de campagne aux graines, jambon* truffé et comté fruité 

Salade de petit pois, 16€ 
Tomates, fraises, dakos et feta 

 

 

Pavé d’espadon rôti au thym, 35€ 

Salade de haricots rouges, avocats, citron vert, crème de maïs et « salsa verde » 

Vitello Tonnato,26€ 

Rôti de veau* finement tranché, mayonnaise au thon, câpres, parmesan, roquette  

et pickles d’oignons rouges 

Tentacule de poulpe grillée,34€ 

Poivrons, chorizo et pomme de terre confites 

Gratin du moment, 22€ 

Ravioles du Dauphiné, crème d’aubergine, tartare de tomates à l’échalotes et straciatella 

Tartare de Bœuf* Charolais façon « EdP » *23€ 

Mesclun de salade et pommes grenailles 

« Poke Bowl » 26€ 

Riz vinaigré, tartare de saumon, edamame, légumes croquants,  

Vinaigrette citron vert, piment d’Espelette et sauce soja 

Filet de canard snacké* 29€ 

Crémeux de patate douce, julienne de légumes et sauce coco gingembre citron vert 

Tataki de bœuf mariné au soja et gingembre *30€ 

Salade de légumes croquants, cacahuètes et cream-cheese au wasabi 

 

 

 

 

Prix Nets TTC, service compris  

Nos produits sont susceptibles de contenir des allergènes Majeurs (14), une liste est à votre disposition. Veuillez-nous la demander.  

*Viandes origines France 


