MENV DE |A SEMAINE

(Entrée [ plat) oun (plat [ dessert) 20€
(Ewtrée [ plat [ dessert) 33¢
WMenn valable du lundi an samedi midi e+ soir
Butrées — 11€

ou
Velonté froid du jour et crontons dorés

Plats - 20€

Poisson selow arrivaae,

ou
Ballotive de volaille* anx olives,

Jus réduit
Oou
Option Végétarienne
(A linspiration du chef)

Dessert 10€

Déclinaison de caramel, crumble aux épices, voix et glace vaville

Croustillant d'agnean™ aux épices douces, coulis de poivrons et pickles d'oignons rouges

Riz pilaf anx herbes fraiches, creme de conrgettes et basilic, vierge aux citrons confits

Tomates séchées, mousseline d'artichands, oignons grelots, pommes de terre confites et

*Viande Origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Ewtrées Les Plats

Crodue de Pierre, 16€ Tartare de Boeuf* Charolais facon EDP  22¢

Paiv de campagne aux graives, jambon* +ruffé et Pommes de terre grenailles réties et

comté fruité Mesclum de salade

Salade Caesar, Entrée 15€ Coeur de faunx-filet de beenf simmentalt, 22¢£

Blanc de volaille*, Ceeur de romaine, Plat 2.2£ Ecrasé de pommes de terre, coeur de romaine et légumes

copeanx de parmesav, et croutons dorés croquants et jus réduit

Burativa, 15€ Gratin du moment, 22€

Carpaccio de tomate, pesto basilic, purée d'olives voir Ravioles, Saint Warcelin, Trévise et voix caramélisées aun miel
Pavé d’espadov réti an Hhym 22£

Salade de haricots rouges, avocats, citron vert, créme de

mais et « salsa verde »

Prix Nets TTC, service compris Niande Origine France — + Viande Origine UE

Nos produits sont susceptibles de contenir des allergénes Wajeurs (14), Toutes nos glaces et sorbets sont fournies par « Glace des Alpes »

une liste est a votre disposition. Veuillez-vous la demander.



