MENV DE |A SEMAINE

(Entrée [ plat) oun (plat [ dessert) 20€
(Ewtrée [ plat [ dessert) 23¢
WMenn valable du lundi an samedi midi e+ soir
Ewntrées — 11€
Dahl de lentilles corail au lait de coco, tartare de tomates et créme de persil frais
ou

Panacotta de betteraves, ricotta, Vinaigrette an wiel et betterave rétie

Plats - 20€

Poisson selow arrivaae,
Crémenx d'auberaines, pommes de terre confites, sauce « Alfredo » et vierge au chorizo
Oon
Curry de poulet™ anx épices douces, riz basmati, amandes effilées et mangue fraiche
Oon
Option Végétarienne
(A linspiration du chef)

Dessert 10€

Wounsse aun Chocolat Valrhona, oel framboise, créme légere an thé voir, framboises
fraiches et sorbet

*Viande Origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Ewtrées Les Plats

Crodue de Pierre, 16€ Tartare de Boeuf* Charolais facon EDP  22¢
Pain de campagne aux graines, jambon* truffé et Pomimes de terre grenailles réties et

comté fruité Mesclum de salade

Salade Caesar, Entrée 15€ Ovglet de Beeuft, 22£
Blane de volaille*, Coeur de romaine, Plat 22& Ecrasé de pommes de terre, coeur de romaine et légumes
copeanx de parmesav, et croutons dorés croquants et jus réduit

Asperges blanches, 17£ @ratin du moment, 22£
Sauce hollandaise anx agrames et mimosa d'cenf fermier Ravioles, Saint Warcelin, Trévise et voix caramélisées aun miel
WMozzarella « di Buffala », 12¢€ Pavé de Lien Jauve ev croiite d'herbes — 25¢€
Focaccia, poivrons aigre doux et « salsa verde » Ecrasé de pommes de terre aunx herbes fratches

Jardiiiére de légumes verts au beurre de cébette et
créeme d’'ail woir
Prix Nets TTC, service compris Niande Origine France — + Viande Origine UE

Nos produits sont susceptibles de contevir des allergénes Wajeurs (14), Toutes vos glaces et sorbets sont fournies par « Glace des Alpes »
une liste est a votre disposition. Veuillez-vous la demander.



