MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
tutrée [ plat [ dessert 32€
Wewu valable 7/7 midi et soir
Entrées — &€
Panacotta de petits pois, créme légére o la mewthe, pickles et ael fraise
ou

Ceuf parfait, compotée de tomates séchées, polenta crémense et sauce « Alfredo »

Plats - 19€

Poisson selow arrivaae,
Brocolis en deux cutissons, gravola an Romarin et créme 4 l'ail
Oou
Quasi de Veau™ réti an thym, écrasé de pommes de terre, cervelle de canut et jus réduit
Oou
Option végétarienne
(A liuspiration du chef)

Dessert — B€

Fowntaineblean anx fruits ronges, sorbet fraise et crumble voisette

*Viande Origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Entrées

Crodue de Pierre, 1%€
Paiv de campagne aux graives, jambon* +ruffé et
comté fruité

Salade Caesar, Entrée 15€
Blanc de volaille*, Coeur de romaine, Plat 2.2£

copeauix de parmesan, et croutons dorés

Les prewmieres asperges blavches, 17€

Sauce hollavdaise aux agrumes et mimosa d’cenf fermier

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contevir des allergénes Wajeurs (14),

une liste est a votre disposition. Veuillez-vous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais fagon EDP 223£
Powmmes de terre @r@vmill@s roties et
Wesclun de salade

@rativ du moment, 22£€

Ravioles, Saint Marcelin, Trévise et voix caramélisées an miel

Filet de beeuf Angus+, 27€

Eerasé de pommes de terre

, coeur de romaine et légumes crodquants ; jus réduit

Pavé de Cabilland en croate d'herbes 35¢L
Ecrasé de pommes de terre aux herbes fratches, épinard
frais en branche e+ créeme d ail woir

Niande Origine France — + Viande Origine UE

Toutes nos glaces et sorbets sont fourvies par « Glace des Alpes »



