MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
tutrée [ plat [ dessert
Wewu valable 7/7 midi et soir

Entrées — g€

Newms de Veau® « fagon blanduette », pickles de carottes et confit d'oignons

Soupe froide de betteraves, ricotta, graines de courge et croiitons dorés

Plats - 19€

Poisson selow arrivage,
Brocolis en deux cuissons, créme a 'anchois et chon Chivois

Carré de cochon® réti an beurre noisette,
@ratin Danphivois, haricots verts a l'échalotes et jus réduit

Option végétarienne
(A liuspiration du chef)

Dessert — &€

Brownie aux Noix de Pécan, creme anglaise au sirop d’érable, chavtilly cacahuetes et glace
Noix de Pécan

224

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Entrées

Crodue de Pierre, 1%€
Paiv de campagne aux graives, jambon* +ruffé et
comté fruité

Salade d’evdives, 12£/20¢
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf
dar

Paté Croikte de « L'Abellana », 15€
Poulet, montarde, citron, bonduet de salade
GBuf parfait, 14¢

Polenta crémeunse, écamé de parmesan et croitons dorés

Les Plats
Tartare de Boeuf* Charolais fagon EDP  22&

Pomimes de terre grenailles réties et
Wesclum de salade

@rativ du moment, 22€
Ravioles, Saint WMarcelin, Trévise et voix caramélisées an miel

Filet de beeuf Angus+, 37

Polenta croustillante, poélées de champiguons et jus an thym
frais

Dos de Cabilland ewn croite de chorizo*, 25¢
Riz moellenx aun comté frunité et sauce « cressonmiere »



