MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
tutrée [ plat [ dessert 32€
Wewu valable 7/7 midi et soir

Entrées — g€

Ceuf mollet, purée de pommes de terre, écume d'ail et crumble
Oou
Panacotta de carottes, ricotta, tuile de pain et créme anx épices douces

Plats - 19€

Poisson selow arrivaae,
Déclinaison de choux-fleurs et beurre blane aun citron
Oou
Supréme de volaille*,
Ecrasé de pommes de terre, sauce supréme a l'estragon et vierge d'herbes

Oon
Option végétarienne
(A liuspiration du chef)

Dessert — &€

Financier anx agrumes, ganache chocolat blanc et sorbet agrumes

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Ewtrées Les Plats
Crogque de Pierre, 16€ Tartare de Beeuf* Charolais fagon EDP 234
Paiv de campagne aux graives, jambon* +ruffé et Pommes de terre grenailles réties et
comté frui+é Wesclun de salade
Salade d’evdives, 12€/2.0€ @ratin du moment, 22€
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf Ravioles, Saint WMarcelin, Trévise et noix caramélisées au wiel
dur

Filet de beeuf Angus+, 27€
Paté Croikte de « L'Abellana », 15€ Polenta cronstillante, polées de champiguons et jus an +hym
Poulet, montarde, citron, bonduet de salade frais
CBuf parfait, 14€ Pavé de WMaigre cuit a lwilatéral, 32¢
Polenta crémeunse, écuamé de parmesan et croitons dorés WMinestrone de légumes d'hiver, écrasé de carotte donce

i . et huile chorizo
Velouté de topinambours, 12€

Creme léaere au cresson et crofitons dorés ! ) .
Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contenir
des allergénes WMajeurs (14), wne liste est 4
votre disposition. Veuillez-nous la demander.

* Viande Origive Fravce/ + Viande Origive UE



