MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
tutrée [ plat [ dessert
Wewu valable 7/7 midi et soir

Entrées — g€

Velouté de topinambours, creme léaere au cresson et huile d'ail

Foccacia a l'origaw, crémenx d’artichands, roduettes, parmesan et pesto de rodquettes

Plats - 19€

Poisson selow arrivaae,
Fondue d’endives, sauce Hollandaise anx agrumes et graola aux voix

Joue de porc* confites an romarin, mousseline de patates douces, salade de choux
croquants et céhettes

Option végétarienne
(A liuspiration du chef)

Dessert — &€

Ananas caramélisé, sablé coco, gel citron vert et sorbet ananas

224

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Entrées

Crodue de Pierre, 1%€
Paiv de campagne aux graives, jambon* +ruffé et
comté fruité

Salade d’evdives, 12£/20¢
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf
dar

Velouté de Créey, 12£€

Creme au curry et croiitons dorés

GBuf parfait, 14¢

Polenta crémeunse, écuamé de parmesan et croitons dorés

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contenir
des alleraenes WMajeurs (14), une liste est a
votre disposition. Vedillez-nous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais fagon EDP 223£
Powmmes de terre @r@vmill@s roties et
Wesclun de salade

@rativ du moment, 22€
Ravioles, Saint Marcelin, Trévise et voix caramélisées an miel

Filet de beeuf Angus+, 27€
Polenta croustillavte, poélées de champignons et jus an thym
frais

Pavé de WMaigre cuit a lwilatéral, 22¢
WMinestrone de légumes d'hiver, écrasé de carotte donce
et huile chorizo

*Viande Origine France/ + Viande Origine UE



