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MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert
tutrée [ plat [ dessert
Wewu valable 7/7 midi et soir

Entrées —

Velowté de Créey an cumin, creme anx zestes d'oranges et crofitons dorés

Pressé de volaille aux voisettes, pickles de légumes d'hiver fagon « Picealilli »

Plats - 19€

Poisson selow arrivaae,
Fondue de poireaunx, pommes de terre persillées et beurre blane an curry

Carré de cochon™® réti an thym, crémenx de patate douce, échalotes confites et jus

Option végétarienne
(A liuspiration du chef)

- Dessert — &€

Déclinaison de woix de coco, chocolat blane, noisettes et tuiles crogquantes

25¢€
224

a€

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Entrées

Crodue de Pierre, 1%€
Paiv de campagne aux graines, jambon truffé et

Comté fruité

Salade d’endives, 12€/20£

Comté fruité, vinaigrette miel, poire « Williams » et cenf
dar

Paté-cronte de « L'Abellana », 15€
Poulet, citron, moutarde, bonduet de salade et confit
d'oignons

Sanmon fumé finement tranché, 16£

Blivis, creme légere an citron et pousses d'épinards

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contevir des allergénes
Majeurs (14), une liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais fagon EDP 223£
Powmmes de terre @r@vmill@s roties et
Wesclun de salade

Filet de beeuf Angus+, 27€
Polenta croustillavte, poélées de champignons et jus an thym
frais

@rativ du moment, 22€
Ravioles, Saint Marcelin, Trévise et voix caramélisées an miel

Cuisse de Canard* confite an thym, 25€
Boulgour aux épices, grevade, amavnde et jus an
gingembre

Pavé de Cabilland, 20£€

WMinestrone de légumes d'hiver, écrasé de carotte donce
et huile chorizo

*Viande Origine France/ + Viande Origine UE



