MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
tutrée [ plat [ dessert 32€
Wenn valable 7/7 widi et soir
Entrées - D€

Royale de chon-fleur,
Emulsion de saumon fumé et croitons dorés
on
Déclinaisons de brocolis, citron confit,

Créme a I'anchois et tuile de pain

Plats - 16€

Poisson selow arrivaae,
Crémeux de chataignes, confit d'oiguons, écume de chevre frais et oiguons grelots
ont
Carré de cochow réti an beurre noisette,
@ratin danphivois, salsifis confits
out
Plat Vé@é+&ri@m (Composition différente selon arrivage)

Dessert — &€

Cheesecake an citron vert, @lac@ @iw@@mbrc

LES SYGGESTIONS DY CHEF

Les Entrées Les Plats

Soupe de courge, 12£€ Tartare de Beeuf* Charolais fagon EDP 234
Eclat de chataigue, voisettes en deux textures et Pommes de terre grenailles réties et

croutons dorés Wesclum de salade

Croque de Pierre, 1€ Filet de beenfs, 27¢£
Pain de campague aux graines, jambon +ruffé et Polenta croustillante, poélées de champiguons et jus an +hym
Comté fruité frais

Salade d’ewndives, 12€ @ratin du moment, 22€
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf Ravioles, Saint WMarcelin, Trévise et noix caramélisées au wiel
dur

Salade d'endives, 20€
Poaté-cronte de « L'Abellana », 15€ Comté fruité, vinaigrette miel, poire « Williams » et cenf
Poulet, citron, moutarde, bonduet de salade et confit dar
d'oignons . .

Filet de bar réti sur pean, 29€
cenf PMF‘F&\H’, 12£ WMinestrone de légumes d'hiver, écrasé de carotte douce
creme de chataigne, écume de feta, crouton et chon blane et huile chorizo

Prix Nets TTC, service compris *Viande Origine France/ + Viande Origine UE

Nos produits sont susceptibles de contevir des alleraénes
Majeurs (14), une liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.



