MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
Evtrée [ plat [ dessert
Wenn valable 7/7 widi et soir

Evtrées — B€
Velouté de champigvons, creme léaere a 'huile de truffe et croiitons dorés
Rillettes de cabilland anx herbes fraiches, crémeunx de topinambours, rouille et pickles

Plats - 1€

Poisson selow arrivage,
Brocolis en denx +extures, beurre blane et choux chivois

Carré de cochon® réti an thym,
Pommes de terre « Grand-Were », oiguons, lardovs, champignovs et jus réduit

Dessert — B€

Doucenr de chataigues et mandarines,
Espuma chataigues, mandarine acidulée, tuile craquante et alace yaour+

22£

* Viande origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEFS

Les Entrées

Chévre chand, 14€
Espuima de butternnt, noisettes et salade Trévise

Crodue de Pierre, 1%€
Pain de campagne aux graines, jambon truffé et
Comté fruité

Salade d’evdives, 12€
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf
dnr

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sowt susceptibles de contenir des allergénes
Wajeurs (14), une liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais 22¢€
Pomimes de terre grenailles réties et
Wesclun de salade

Pavé de Cabilland, 20€
Fondue de poirean, créme Vichyssoise et pommes de
ferre vapeur

@ratin du moment, 22£€
Ravioles, champignons, créme de rodquette et bonguet de
roquette

Salade d'evdives, 20¢
Comté fruité, vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf
dur



