MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
Evtrée [ plat [ dessert 32¢
Wenn valable 7/7 widi et soir
Ewtrées — D€

Rémounlade de céleris a la moutarde, crémeunx de champiguons et espuma voisette
ou
Ceuf parfait, mousseline de panais et écume d’ ail

Plats - 1€

Poisson selow arrivaae,
Déclinaison de carottes et conlis d'oignons aux épices
Oou
Supréme de volaille* réti,
Fricassée de champignons a la creme, pommes de terre confites et jus a l'ail

Dessert — B€

Woelleux aux épices et oranaes, chawtilly et glace yaour+

* Viande origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEFS

Les Entrées

Chévre chand, 14€
Espuima de butternnt, noisettes et salade Trévise

Crodue de Pierre, 1%€
Pain de campagne aux graines, jambon truffé et
Comté fruité

Salade d’evdives, 12€
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf
dnr

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sowt susceptibles de contenir des allergénes
Wajeurs (14), une liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais 22¢€
Pomimes de terre grenailles réties et
Wesclun de salade

Pavé de Cabilland, 20€
Fondue de poirean, créme Vichyssoise et pommes de
ferre vapeur

@ratin du moment, 22£€
Ravioles, champignons, créme de rodquette et bonguet de
roquette

Salade d'evdives, 20¢
Comté fruité, vinaigrette miel, poire « Williams » et ceuf
dur



