MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
Evtrée [ plat [ dessert
Wenn valable 7/7 widi et soir

Ewtrées — &€

Salade de carottes en deux textures, moutarde et viande de grison
Rovale de céleris, sance anx monles fagon « mariniére » et chou rouge croquant

Plats - 16€

Poisson selow arrivaae,
Ecrasé de pommes de terre aux herbes fraiches, piperade et créme d'épinards

Supréme de volaille* réti an Hhywm,
Chou-Fleur en deux cuissons, pomimes de terre confites et jus a l'ail frais

Dessert — &€

Foutainebleaun cassis et créme de marrons

22£

*Viande origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEFS

Les Entrées

Chévre chand, 14£

Espuima de butternut, voisettes et salade Trévise

Salade Caesar, 15€
Blane de volaille*, Ceeur de romaine,
copeanx de parmesan, et croutons dorés

Crodue de Pierre, 19€
Pain de campagne aux graines, jambon truffé et
Comté fruité

Salade d’evdives, 12€
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Wiliams » et cenf
dnr

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contenir des allergénes
Wajeurs (14), uve liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais 22¢€
Powmmes de terre @r@vmill@s roties et
Wesclun de salade

Salade Caesar, 23€
Blave de volaille*, Coeur de romaine,
copeanx de parmesaw, et croutons dorés

@rativ du moment, 22£€
Ravioles, champiguons et créme de rodquette

Salade d’evndives, 20£€
Comté fruité, Vinaigrette miel, poire « Wiliams » et conf
dar



