MENV DE |A SEMAINE

Entrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
Evtrée [ plat [ dessert 32¢
Wenn valable 7/7 widi et soir

Ewtrées — &€

Gaspacho de betterave, créme de légumes au curcuma et crouton doré
on
Panacotta de courgette verte, ricotta, estragon et volaille moellense

Plats - 16€

Poisson selow arrivaae,
Boulaour aunx épices, carotte glacé, fruits sec et sauce curry
ou
Carré de cochon fermier réti a lall,
gratin danphivois, piperade et jus réduit

Dessert — &€

Déclinaison de cacannetes, crémeux chocolat voir Valrhowa et glace yaourt

*Viande origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEFS

Les Butrées
Salade de « Dakos », 14£

Tomates « Marmandes » paiv grec croquant, chévre
frais, origan et olives de « Kalamata »

Salade Caesar, 15¢€
Blane de volaille*, Coeur de romaine,
copeauix de parmesan, et croutons dorés

Newms de porc* croustillant, 14€
Cream cheese an curry et bouduet de salade

Paté e croiite maison « Baraban », 14€
Poulet, citron, estragow, bouduet de salade et gel a
['oigmon

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sowt susceptibles de contenir des allergénes
Wajeurs (14), uve liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais 22¢€
Powmmes de terre @r@vmill@s roties et
Wesclun de salade

Salade Caesar, 23€
Blave de volaille*, Coeur de romaine,
copeanx de parmesaw, et croutons dorés

@rativ du moment, 22£€
Ravioles, champiguons et créme de rodquette

Vitello Townato, 206£
Roti de vean® finement +tranché,

mayounaise au thow, capres, parmesav, rogquette et pickles

d'oignons



