MENU DE LA SEMAINE

Eutrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
Evtrée [ plat [ dessert
Wenu valable #/7F widi et soir

Entrées — £

Salade de tomates « Marmaunde » au basilic, espuma de mozzarella

Guaspacho de betteraves, creme au curcuma et zestes d'oravges

Plats - 19€

Poisson selow arrivaae,
Ecrasé de pommes de terre aux herbes, sauce chorizo, Vierae de poivrons et roquette

Echive de cochon™® fermier rétie an Hhym,
Carottes en deux textures, pommes de terre fondantes et jus a ' ail

Dessert — &€

Semoule crémeunse a la Vaville de WMadagascar,
Caramel aun beurre salé et cronstillant anx amandes

22£

* Viande origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEFS

Les Entrées
Vitello Townato, Tutrée 14£
Roti de veau™ finement travché, Plat 2.06£

mayounaise au thow, capres, parmesan, rogquette et
pickles d'oignons

Crodue de Pierre, 17

Pain de Campagve anx graines, Jambon* truffé et comté
fruité

Salade Caesar,

Blanc de volaille*, Ceenr de romaine,
copeauix de parmesan, et croutons dorés

Tutrée 15£€
Plat 23¢

Paté en croikte maison « Baraban », 12£
Poulet, citron, estragow, bouduet de salade et gel a
['oigmon

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contevir des allergénes

Majeurs (14), une liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.

Les Plats

Tartare de Boeuf* Charolais 22€
Pomimes de terre grenailles réties et
Wesclun de salade

Poke Bowl an sanmon 25€

Légumes crogquants, riz Vinaigré, marinade an givgembre et
citron vert

@rativ de Ravioles du Danphiné, 22£
(Supplément 4€ Burrating)

Towmates cerises santées a l'ail, créme basilic
et roquette



