MENU DE LA SEMAINE

Eutrée [ plat ou plat [ dessert 25¢€
Evtrée [ plat [ dessert
Wenu valable #/7F widi et soir

Entrées — £

22£

Brioche perdue an sanmon fumé, pousses d'épinards et sauce Hollandaise

Gaspacho de concombres et avocats an wasabi, creme an basilic et crofitons dorés

Plats 1%£

Poisson selow arrivaae,
Créme de petits pois et carottes en 2 textures

WMagret de canard* roti, déclinaison de betteraves, jus a l'orange et pommes de terre
confites

Dessert — &€

Compotée acidulée d’ abricots, chawutilly pistache et sorbet verveine

*Viande origine France

LES SYGGESTIONS DY CHEFS

Les Entrées

Echine de cochon cuit basse température, 13£€
Servi comime uw carpaccio, siphon moutarde, ketchup
maisown et olgnows frits

Crodue de Pierre, 17€
Paiv de Campague aux graines, Jambon* +ruffé et comté
fruité

Salade Caesar, Entrée 15€

Blanc de volaille*, Coeur de romaine, Plat 22£
copeauix de parmesan, et croutons dorés

Prix Nets TTC, service compris

Nos produits sont susceptibles de contevir des allergénes
Majeurs (14), une liste est a votre disposition. Veuillez-
nous la demander.

Les Plats

Boudin Basdue « Christian Parra »
Ecrasé de patates douces anx herbes,
Salade de Choun et jus aigre-doux

Tartare de Beenf* Charolais

Powmwmes de terre grenailles réties et
Wesclun de salade

Pavé d'Espadon rit,
Gmocehis de Polenta, carottes Faves
et Sauce « Chimichurri »

@ratin de Ravioles du Dauphing,
Towmates cerises santées a l'ail, créme basilic
et roquette

206€

22€

27€

22€



