MENV DE |A SEMAINE

Entrée — plat on plat — dessert 24€
Entrée — plat — dessert 29£€
Wenn valable 7/7 widi et soir

Eutrées
Ceuf mollet, crémeunx de lentilles du Berry, tuile de lard et jus an Balsamique
ou

Chataigues en denx textures, chévre frais, noisettes et rodquette

Plats
Poisson d'arrivage, déclinaison de céleris, pommes de terre persillées et pommes Granny
Smith
ou

Echive de cochon rétie an thym, gratin danphivois et champignows de Paris a la créme

Dessert

Tartelette mi-cuit an chocolat, créwme avl@laisc et @lacc vaville

Niande origine FR

LES VINS AU VERRE

Les Rouges 2d 4 Les Blavcs 2l g
Nero d’Avola DOC 202.0 £ 26E Sanmur AOC 2024 T 26£
Dowmaine Venturini « Argile » Chatean dn Hurean

Beanjolais VDF e 22€ Cétes Catalaves AOP 2022 @e 224
« L'Oursubrin » Domaine Subrin « Vieille Mule » by Jeff Carrel

Chateamenf du Pape AOC 2021  11£ 43¢ Falerio Pecorive POC 2022 7£ 26¢€
« Les Cedres » Paul Jaboulet Ainé « Maree » Madonabrumna

Pays 'Oc TGP 2024 5¢  20¢€ Costiéres de Nimes VDT 5¢€ 20¢€
« Villa des Anges » by Jeff Carrel « Gourmandi’Nages » Famille Gassier

Le Rosé Les Biéres bouteilles =
Beaujolais Rosé VDF 5¢  20€ Duvel (blonde) 5,5¢€

« Epinas » Domaive Subriv
Yankee trouble (NELPA) ©5¢

Brasserie Brick House




