MENU DE [A SEMAINE

Entrée — plat ou plat — dessert - 14€
Ewntrée — plat — dessert - 25€
Evtrées — e

Tabouié au légumes croquants et écume de covcompre
Ou

Purée de pols (assés aux épices douces, polvrons marmés et rotis,
bousuet de salade

Plats — 14¢
Filet d'Eglefin swacké, polewra crémense, courgettes et auberames roties, sauce anisée
Ou

Cuisse de poulet fervaer rét, fricassé de pommes de terre grevaille a la tomate et
citrovnelle, vierge de légumes

Dessert — ee

Ananas rot aun sucre « Muscovado », ael frint de [a passion et sorbet ananas
P

LES VINS AU VERRE

Les Rouges 2 Les Blanes
Beaujolais Rouge AOC 2010 A 15€ Viegwier AOC 2019 A€ 15¢€
Tewame Subriv
Viré-Clessé AOC 2016 GE 20¢€
(otes-du-Rhéwe AOC 2.017 5€ 17€ « Cuyde Notre Envie » Domalie Lassarat
« Les Abeilles » Jean-Luc Colovavo
Cotes-du-Rhone AOC 2016 5¢ 17€
Rully AOC 201D 7 25€ « Les Aveilles » Jean-Lue Colowve
« Les Cailloux » - Domame des Rois WManes ” - o
Gourmandi’'Naaes VT 5€ 17€
Cotes Catalane TGP 2014 5¢ 17€ Chatean de Nagces
« Viellle Mdle » - Jeff Carrel
Les Rosés
Beaujolais Rosé « Epinas » 456 16¢
r ACC 2018 Pomame Sueriv
I 4
e -
L E C e San il - Chdteau Samt-Waur
BRASSERIE COMPTOIR CAFE ‘

&




