MENU DE |A SEMAINE LA CARTE DU MID!
Butrée - plat ou plat — dessert - 14€ Velouté du moment 1€ &
Ewtrée —- plat - dessert - 258 Gratin de ravioles du Pauphiné 15€
Soc _ Saumon d'Ecosse « Gravelax » 1€ ]
q Bntroes - e Powmmes grendilles, Vierge de légumes et bonguet de
salade

Geuf parfait, velouté de buttervut, marron et

magret fumé Salade comme une « César » 17£
Volaille oot samon mariné au choik

ou
Tartare de Beeuf Charolais 1€
Feuilletd d'escargots et chavterelles en Mlesclun de salade et pommes grenailles
persillade, salade de roquette et pickles de chou Saucisse de chee. Tétebech, 17
romanesco Pomme purée, bouquet de salade e+ 4
Jus de viands
1 Plats — 14¢ Sugaestion(s) du jour voir ardoise o

4 Filet d'éalefin snacké, lewtilles vertes du Berry,
piduillos, « Ceciva de Leow », sauce an curcuma

FROMAGES ET DESSERTS
On Dewmi St Warcelin affiné Mére Richard 44

\ Suprewe de pintade, Cridque de pomime de terre

Plavche de Fromages affinés as
an thym-citron, brocolis et shittaké

v

Pessert — ¢¢ Café WMignardises @.5€
‘Pomme confite an caramel, ganache chocolat Blavne Wanger Coco, o€ ‘
blane romariv et glace vaville créwe anglaise, bruvoise exotidue et glace coco
Menu et carte valable du landi au vendredi midi Coupe Glacée, Ge
exclusivement

Trois parfums au cholx, chantilly et crumble

' - Dessert du WMenu de la semaive Ge

A PARTAGER ENTRE COLEGUES

Tapas
Planche de Charcuterie 15€
Crodue de Plerre 15€ ‘

Javnbow blane, et Gouda Truffé « Le Gove »
Moules de Bouchot du WMout S+ Wichel gratinées 10€

Pemandee notfre sélectiogcomplete..

- L ECIAT ;
D E P I E R Rymvwlez, notre menu mq%ﬁ A12€

BRASSERIE-COMPTOIR-CAFE

_ » »




