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Les Evntrées

Velouté du moment 1€

Saumon d'Ecosse mariné « (qravelax »1 o€
Vierge de légumes et bouduet de salade

Geuf parfait, 1€
Ranpiit de légumes de saison, émulsion de
champigvnons

Oreilles de cochon croustillantes, 12€
Potlée de champignons de saison, lard fumé
et bisdue de homard

Les Plats

Poulpe grillé, 25¢€
Blinis de sarrasin et poivrons, siphon d’ail
doux

Epaule d'agneau rétie, 21€
Patisson, mivi aubergives rouges et pommes
grevailles, Jus corsé parfumé au gingembre

Truite Fario de chez « Charles

WMurgat », 21€
Polenta croustillante, aubergives ogrillées et
choux Romanesco, purée de poire aunx 4 épices
Ewmulsion mariviere

A PARTAGER
Crodue de Pierre 12€
Jambon blanc, gonda +ruffé « Le Gone »
Planche de Charcuterie 15€
Planche de [égumes rétis 12€
Sardivillas espagvole 12€
Planche de Fromage 15¢

&

Les Desserts

Blane manger coco fruits exotique €

LaReive des Reinettes, BE
Snackée, confites en sirop, chips au calvados,
crewme légere vamillée et jus au cidre

Douceur d'orange et romarin, o€
Biscuit moelleux, ganache chocolat blane
parfumé au romarin, Huile d'olive et glace an
wmiel

L’envie de Chocolat, D€
Tarte tout choco, glace chocolat 4 la fleur de
sel et +hé noir épicé
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