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Les Entrées

Saumon d'Ecosse mariné « (ravelax »1e€
Vierge de [égumes et bouguet de salade

GEuf parfait 1€
Ragoirt de légumes de saison, émulsion de
champignons

Carpaccio de Saivt Jacques, 12¢€
Figues et réduction de Porto, écume de corail
au gingembre confit

Oreilles de cochon croustillantes, 12€
Polée de champignovs de saison, lard fumé
et bisque de homard

Les Plats

Poulpe orillé, 25€
Blivis de sarrasin et poivrons, siphon d'ail
doux

Epaule d'agnean rétie 21€
Patisson, mini aubergines ronges et pommes
grevailles, Jus corsé parfumé an gingembre

Supréme de pintade rétie, 16£€
Purée de champiguovs a la féve de Tonka,
champiguons rétis et pommes grevailles

Jus réduit

Truite Fario de chez « Charles

WMurgat », 21€
Polenta croustillante, auberaines arillées et
choux Romanesco, purée de poire aux 4 épices
Emulsion mariviére

. L'E

A PARTAGER

Crodue de Pierre 15€
Jambon blane, gonda +ruffé « Le Gone »

Planche de Charcuterie 15€
Plavche de légumes « Antipasti »  13€
Sardivillas espagole 12€

Plavche de Fromage 15€
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Les Desserts

Blanc manger coco fruits exotique D€

LaReive des Reinettes DE <

Suackée, confites en sirop, chips au calvados,
créme légere vamillée et jus au cidre

Douceur d'orange et romarin AE
Biscuit moelleux, ganache chocolat blane
parfumé au romarin, Huile d'olive et glace an
miel

Woelleux au chocolat « Valrihona » 22
crumble chocolat, pointes de chantilly, sauce
chocolat

Coupe glacée e
3 parfums au choix, chawtilly et crumble
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